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Znak sprawy: ZSNr3/2/2017/RPO

ZAPYTANIE OFERTOWE

pn. ,Ustuga cateringowa - przygotowanie i dostarczenie obiadow
jednodaniowych dla uczestnikow szkolen/kurséw do Zespotu Szkoét nr 3
w Chmielniku w zwiazku z realizacja projektu pn. Dobre doswiadczenia

7z 7y

zawodowe szansa na lepsza przysztosc”.

‘ I. Nazwa i adres Zamawiajacego.

Powiat Kielecki/ Zespot Szkot Nr 3 w Chmielniku, ul. Adolfa Dygasinskiego 11,
26-020 Chmielnik

tel. 41 tel. 41 354 23 60 wew.203;
fax. 41 354 23 60 wew.205;
NIP 657-248-18-60

e-mail: projekt zs3@zs3chmielnik.pl

Strona internetowa: www.zs3chmielnik.pl

www.projektyzs3.zs3chmielnik.pl

II. Tryb udzielenia zaméwienia.

Niniejsze postgpowanie prowadzone jest na podstawie art.4 pkt.8 ustawy Prawo zamoéwien
publicznych ( j. t. Dz. U z 2015 r. poz.2164 ze zm.) z zachowaniem zasady uczciwej
konkurencji 1 rownego traktowania wykonawcow.

I11. Oznaczenie projektu ‘

Projekt pn. ,,DOBRE DOSWIADCZENIA ZAWODOWE SZANSA NA LEPSZA
PRZYSZEOSC” realizowany jest w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewodztwa Swictokrzyskiego na lata 2014-2020 dla Europejskiego Funduszu Spotecznego
0O$ 8 — Rozwoj edukacji i aktywne spoleczenstwo Dziatanie 8.5 — Rozwdj 1 wysoka jakos¢
szkolnictwa zawodowego 1 ksztatcenia ustawicznego; Poddziatanie 8.5.1 - Podniesienie jako$ci
ksztatcenia zawodowego oraz wsparcie na rzecz tworzenia i rozwoju CKZiU
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V. Opis przedmiotu zaméwienia

Symbol Wspolnego Stownika Zamoéwien Publicznych CPV:
55521200-0 Ustugi dowozenia positkow,
55321000-6 Ustugi przygotowywania positkow.

1) Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie, dostarczenie i podanie positkow
jednodaniowych w zestawie obejmujacym danie drugie ( ziemniaki/ lub inny produkt
zbozowy + migso/ryba + warzywa) + sok lub woda mineralna ( butelka min. 0,50 ml),
kawa, herbata dla uczestnikow szkolen/kursow:

- Kurs operator wozkow widlowych z wymiang butli gazowych

- Kurs operatora koparki

- Kurs spawacza metoda MAG blach i rur ze stali ferrytycznych spoinami pachwinowymi
- Kurs prawa jazdy kat.B

- Kurs wizazu i stylizacji

- Kurs fryzjerski

- Biuro karier — doradztwo zawodowe

- Szkolenia kompetencji kluczowych — jezyki obce

- Szkolenia kompetencji kluczowych — przedsigbiorczo$¢ w praktyce

- Szkolenia kompetencji kluczowych — wykorzystanie technologii ITC
- Szkolenia kompetencji kluczowych — mechanika w praktyce

- Kurs elektryk z uprawnieniami do 1 kV

W ramach $wiadczonych ustug Wykonawca bedzie dostarczat catering sukcesywnie, zgodnie
ze zglaszanym kazdorazowo zapotrzebowaniem przez Zamawiajacego na wskazane
szkolenie.

2) Jadlospis podlega akceptacji Zamawiajacego i nalezy go przygotowa¢ z uwzglednieniem
nizej wymienionych produktow:
a) produkty zbozowe lub ziemniaki:

GRAMATURA
LP. WYSZCZEGOLNIENIE FINALNEGO

PRODUKTU NIE
MNIEJ NIZ:

1 ZIEMNIAKI 200g

2 MAKARON 200g

3 RYZ 200g

4 KASZA GRYCZANA 200g

5 KASZA JECZMIENNA 200g
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b) Warzywa
LP. WYSZCZEGOLNIENIE PODSTAWOWE SKEADNIKI UZYTE GRAMATUR
DO PRZYGOTOWANIA OBIADU A
FINALNEGO
PRODUKTU
NIE MNIEJ
NIZ:
1 SUROWKA Z CZERWONEJ KAPUSTA, JABLKO, CEBULA, OLEJ 130g
KAPUSTY SEONECZNIKOWY
2 SUROWKA Z KAPUSTY KAPUSTA, MARCHEW, CEBULA, OLEJ 130g
KISZONEJ] SEONECZNIKOWY
3 SUROWKA Z KAPUSTY KAPUSTA, MARCHEW, CEBULA, OLEJ 130g
BIALEJ SOJOWY
4 SUROWKA Z MARCHEWKI MARCHEW, JABLKO 130g
I JABLEK
5 SUROWKA Z BURAKOW  BURAKI CZERWONE, CEBULA 130g
CZERWONYCH
6 OGOREK KISZONY OGOREK KISZONY 130g
7  OGOREK KORNISZON OGOREK KORNISZON 130g
MARCHEWKA Z MARCHEWKA, GROSZEK, MASLO 130g
GROSZKIEM
9 BROKULY Z MASLEM BROKUL, MASLO 130g
10 FASOLKA SZPARAGOWA Z FASOLA SZPARAGOWA, MASLO 130g
MASLEM
¢) Migso, ryby
PODSTAWOWE SKEADNIKI UZYTE  GRAMATUR
LP. WYSZCZEGOLNIENIE DO PRZYGOTOWANIA OBIADU A
FINALNEGO
PRODUKTU
NIE MNIEJ
NIZ:
1 PANIEROWANY FILET Z PIERS Z KURCZAKA, JAJKO, BULKA 100g
KURCZAKA
2 KLOPSIKI W SOSIE LOPATKA WIEPRZOWA ZMIELONA, 150g
KOPERKOWYM SOS KOPERKOWY
3 KOTLET SCHABOWY SCHAB WIEPRZOWY, JAJKO, BULKA 150g

Zespot Szkot Nr 3
w Chmielniku
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4 ZRAZY WIEPRZOWE W SZYNKA WIEPRZOWA, CEBULA, 150g
SOSIE PIECZENIOWYM OGOREK KISZONY, SOS
PIECZENIOWY
5 PIECZONE UDKO Z UDKO Z KURCZAKA, OLEJ 130g
KURCZAKA RZEPAKOWY
6 2 GOLABKI W SOSIE KAPUSTA SEODKA, EOPATKA 200g
POMIDOROWYM WIEPRZOWA, RYZ, SOS
POMODOROWY
7 KOTLET MIELONY LOPATKA WIEPRZOWA ZMIELONA 100g
BITKI WIEPRZOWE W SZYNKA WIEPRZOWA, CEBULA, SOS 130g
SOSIE WELASNYM
9 RYBA SMAZONA SWIEZY FILET Z RYBY MORSKIEJ 100g

Serwis/bufet kawowy powinien by¢ dostepny dla Uczestnikéw w sposéb ciagly podczas
dnia szkoleniowego i powinien zawiera¢ w szczegolnosci :

a) kawa rozpuszczalna (typu Jacobs, Tchibo, Nescafe badz tez rownorzednej kategorii
jakosciowej) - 20 g na osobe dziennie,

b) herbata czarna (typu Lipton, Tetley badz tez rownorzgdnej kategorii jakosciowej) - 3 saszetki
na osobg dziennie,

c) cukier wop. 5 g. - 4 porcje na osobg¢ dziennie,

d) $mietanka/mleko do kawy - 0,2 1 na osobg¢ dziennie,

e) cytryna

f) woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach — 0,75 1 na osobg¢ dziennie,

h) czajnik elektryczny lub elektryczny podgrzewacz do wody,

I) szklanki/termiczne kubki do goracych napojow - min. 2 szt. na osobg¢ dziennie,

J) kubeczki jednorazowe do zimnych napojow - min. 2 szt./os. dziennie,

K) tyzeczki, serwetki jednorazowe
Uwagi: prezentowany powyzej zakres ustugi/ gramatura dotyczy pojedynczego dnia
szkolenia. Wykonawca zapewni, aby w trakcie przerwy kawowej uczestnicy szkolenia mieli
zapewniony dostgp do podawanych dan w ramach przewidzianych ilo$ci oraz gramatur.
Serwis kawowy dostepny od pierwsze] godziny szkoleniowej w sposob ciggly w okreslonych
godzinach szkolen. Wykonawca zapewnia serwis sprzatajacy po zakonczonym dniu szkolenia

Zamawiajacy dopuszcza modyfikacje jadtospisu wytacznie za jego zgoda.

3) Wykonawca zobowigzany bedzie rowniez do przygotowania dania glownego
jarskiego/wegetarianskiego (co najmniej 200 g na osobg) - w przypadku takiego
zainteresowania ze strony Uczestnikow szkolenia.

4) Podane powyzej przyklady positkow (menu) stuzg wylacznie do okreslenia
oczekiwanego przez Zamawiajacego standardu jakosciowego i skalkulowania przez
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Wykonawce ceny oferty, a tym samym przyktady te nie s3 wigzace dla Zamawiajacego
w trakcie realizacji przedmiotu umowy.

5) Menu na poszczegdlne dni szkoleniowe begdzie ustalone kazdorazowo na podstawie
zamowienia/zgloszenia ilo$ci positkow sktadanego przez Zamawiajacego.

6) Niezwlocznie po otrzymaniu zaméwienia Wykonawca kazdorazowo przedstawi
Zamawiajacemu do akceptacji szczegdétowa propozycje menu planowanego do
serwowania w trakcie danego szkolenia.

7) W razie zgloszenia przez Zamawiajgcego zmian do zaproponowanego menu,
Wykonawca ma obowiazek ich uwzglednienia zgodnie z sugestia Zamawiajgcego.

8) Positki powinny by¢ przygotowywane ze $wiezych surowcow w dniu dostarczenia
positkow do odbiorcow. Obiad powinien by¢ wysokoenergetyczny, powinien dostarczaé
w odpowiedniej ilosci wszystkie podstawowe sktadniki odzywcze ( biatko,
weglowodany, a takze sktadniki mineralne i witaminy)

9) Positki podczas odbioru powinny posiada¢ odpowiednig temperature gorgcego positku, a
zatem nie mogg by¢ ani letnie ani zimne. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli
dostarczanych positkow.

10) Positki powinny by¢ przygotowane zgodme z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o
bezpieczenstwie zywnosci i zyw1en1a ( . Dz. U. z 2015 r. poz.594 ze zm.) i norm
zywienia oraz zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz ustawg z dnia 14 marca 1985
r. o Panstwowej Inspekcji sanitarnej ( Dz. U. z 2015r. poz. 1412 ze zm.)

11) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow o najwyzszej jakosSci 1 bezpieczenstwa zgodnie z
normami HACCP.

12) Proces przygotowywania oraz dostarczania positkow odbywac si¢ musi zgodnie
Z wymogami sanitarnymi, zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higienicznej,

13) Szacunkowa ilos¢ positkéw dla calego okresu trwania zaméwienia wynosi okolo
4278 zestawow, w tym w roku 2017 — 2950 zestawow, w roku 2018 — 1328 zestawow.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia lub zwiekszenia ilosSci
zestawOow. Wykonawcy nie przystuguja z tego tytulu zadne roszczenia. Szczegolowy
harmonogram dostaw zostanie uzgodniony przed podpisaniem umowy.

14) Dostawy positkow przez Wykonawcg odbywac si¢ beda wiasnym $rodkiem transportu,
na wilasny koszt, w naczyniach/pojemnikach i sztu¢cach jednorazowego uzytku,
szczelnie zamykanych dla kazdego uczestnika oddzielnie z utrzymaniem odpowiedniej
temperatury.

15) Ustugi cateringowe beda swiadczone w miejscach wskazanych przez Zamawiajacego.

16) Szczegdtowy harmonogram szkolenia na dane szkolenie/edycje szkolenia zostanie
przekazane Wykonawcy min. 3 dni przed rozpoczgciem $wiadczenia ustugi na dane
szkolenie.

17) Harmonogram szkolenia/edycji szkolenia moze ulec zmianie o czym Zamawiajacy
niezwlocznie powiadomi Wykonawce.

18) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ zorganizowania kilku szkolen jednoczesnie, w
ciggu jednego dnia, w r6znych miejscach 1 salach.

19) W ramach realizacji zamowienia Wykonawca jest zobowigzany do:

a) przygotowania, dowozu i podawania positkow: na 30 minut przed rozpoczg¢ciem przerwy
obiadowej.
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b) przygotowania stotlow w sposob uzgodniony z Zamawiajgcym.

C) ustawia¢ naczynia, pojemniki do serwowania obiadow dla uczestnikow szkolenia w dni
wskazane przez Zamawiajacego w sali wskazanej przez Zamawiajgcego w szczegdlowym
harmonogramie przekazanym Wykonawcy min. 3 dni przed rozpoczgciem §wiadczenia ustugi
na dane szkolenia.

d) zapewnienia liczby pracownikow zapewniajaca sprawng obstuge danego szkolenia;

e) $wiadczenia ustug cateringowych na odpowiedniej zastawie,

f) zapewnienia we wlasnym zakresie niezbg¢dne do wykonania ustugi wyposazanie, w tym
w szczegOlnosci: urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze, naczynia 1 sztuéce
jednorazowego uzytku, fabrycznych (tekturowych) opakowan w przypadku podawania takich
produktow jak: cukier, mleko, soki i biatymi serwetkami wraz z dekoracjg (proste, czyste
obrusy, aranzacja stotow) w ilosci uwzgledniajacej potrzeby przewidywanej liczby
uczestnikoOw szkolenia;

g) dostarczania dan gorgcych (gldownych) ,ktore muszg mie¢ temperature min. 62 st. C, satatki i
surowki 4 st. C

h) $wiadczenia ustugi  wylacznie przy uzyciu produktow spehlniajagcych normy jakosci
produktéw spozywczych;

1) przygotowywania positkow wylacznie ze swiezych produktow dostepnych na rynku: powinny
posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wyglad. Zamawiajacy
zobowigzuje Wykonawce przy przygotowywaniu positkéw do zakupu wytacznie §wiezych
produktéw dostepnych na rynku, w tym suréwek do zestawdw obiadowych.

J) uwzglednienia w jadtospisie produktow ze wszystkich grup produktow zywnosciowych

K) przestrzegania wytycznych dot. bezpieczenstwa zywnosci i zywienia :

e Przygotowanie i dostarczenie positkdéw bedzie o najwyzszym standardzie, na bazie
produktow najwyzszej jakosSci 1 bezpieczenstwa Zgodnie z normami HACCP. Positki
przygotowywane dla Zamawiajacego przez Wykonawce; winny spetnia¢ wymogi aktualnych
wytycznych Instytutu Zywnosci i Zywienia. Swiadczenie ustug cateringowych powinno
odbywac si¢ zgodnie z zapisami wskazanymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tekst jedn. DZ. U. z 2010 Nr 136 poz. 914).

e przestrzegania przepisow sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz. oraz wewnetrznych
przepisOw obowigzujacych na terenie §wiadczenia ustugi;

I) Zachowania estetyki ushugi cateringowej: Wykonawca powinien zapewni¢ estetyczne
podawanie positkow, a takze zbiera¢ naczynia oraz resztki pokonsumpcyjne najpdzniej 60
minut po zakonczeniu jedzenia.

m) Przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i1 przygotowywania
artykutow spozywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
I zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.)

19.  Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zorganizowania np. dwoch lub wigcej
szkolen w tym samym dniu.

20.  Liczba uczestnikow spotkan begdzie podawana kazdorazowo w zapotrzebowaniu na
ustugi cateringowe. Jednocze$nie wartos¢ ustugi za kazde szkolenie bedzie iloczynem liczby
uczestnikow danego dnia szkoleniowego (okre$lonej w zapotrzebowaniu na ushugi
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cateringowe) 1 ceny jednostkowej za dang ustuge (zgodnie z cennikiem zawartym w ofercie
Wykonawcy).
21.  Zamawiajacy dostarczy Wykonawcy:

ZESTAWIENIE PLANOWANYCH SZKOLEN I DNI SZKOLEN

Lp. | Nazwa Okres Liczba Liczba Liczba
szkolenia (planowany) | (planowana) | planowanych | planowanych
realizacji uczestnikow | dni szkolenia | osobodni dni
szkolenia szkolenia szkolenia
Kwartat /rok

22. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci wydawania positkow z potproduktow. Positki
powinny by¢ przygotowywane z surowcow swiezych i wysokiej jakosci z zachowaniem
rezimow dietetycznych i sanitarnych.

23. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przeprowadzania oceny oferowanych positkéw, pod
katem sprawdzenia ich gramatur, zalecanych norm Zywieniowych 1 jakosci
wykorzystywanych surowcow.

24. Szczegolowy jadlospis powinien by¢ kazdorazowo ustalany z koordynatorem projektu lub
z inng osobg wyznaczong przez Zamawiajacego najpozniej na dwa dni przed realizacja
ustugi.

25. Wykonawca zobowigzany bedzie na wlasny koszt do usuwania po kazdym positku
brudnych naczyn i resztek pokarmowych. Do wykonawcy bedzie nalezato rowniez mycie
1 wyparzanie naczyn.

26. Organizacja ustugi gastronomicznej, w tym procesu przygotowania, transportu,
wydawania positkow oraz mycia, dezynfekcji, utrzymania czystosci pomieszczen musi
by¢ zgodna z obowigzujacymi przepisami prawa, normami i zasadami sanitarno-
epidemiologicznymi.

27. Wykonawca winien przestrzega¢ procedur higienicznych dotyczacych higieny rak,
srodkow transportu, urzadzen 1 sprzgtu oraz stosowania preparatow myjacych 1
dezynfekujacych dopuszczonych w kontakcie z Zywnoscia.

28. Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia estetycznej odziezy dla pracownikéw
wykonujacych ustuge na rzecz -Zamawiajacego.

29. Pracownicy Wykonawcy zajmujacy si¢ produkcja, dowozem, wydawaniem positkow
zobowigzani sa do zachowania schludnego wygladu oraz posiadania aktualnych
ksiazeczek zdrowia do celow sanitarno-epidemiologicznych.

30. Wykonawca odpowiada za szkody powstate w wyniku prowadzonej dziatalnosci.

31. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci
$wiadczonych ustug ujawnione poprzez organy kontrolne oraz shuzby Zamawiajacego.
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32. Wykonawca w razie zapotrzebowania zobowigzany bedzie do przygotowania positku
wegetarianskiego, bezcukrowego o czym zostanie powiadomiony przez Zamawiajacego.
33. Wykonawca odpowiada za usuwanie odpadow po wykonaniu ustugi.

V. Termin realizacji zamowienia

» Zakonczenie realizacji calosci zamowienia - najpozniej do dnia 30.06.2018 r.

» Termin ushugi: termin i harmonogram godzinowy ustugi w ramach danego szkolenia
zostanie kazdorazowo podany Wykonawcy najpdzniej na 2 dni robocze przed
planowanym terminem szkolenia, przy czym szkolenia moga odbywac si¢ zar6wno
w dni robocze jak i w weekendy (w tym soboty i niedziele) w godzinach
dopotudniowych i popotudniowych wg szczegdbtowych harmonograméw szkolen.

V1. Warunki udzialu w postepowaniu

W postgpowaniu moga bra¢ udziat Wykonawcy, ktorzy:
1) spelniaja warunki udzialu w postegpowaniu w zakresie kompetencji lub uprawnien do
prowadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowej, o ile wynika to z odrgbnych przepisow tj.:

e Na potwierdzenie spelnienia w/w warunku Wykonawca powinien wykazaé iz
posiada decyzje wydana przez wlasciwy terenowo Organ Inspekcji Sanitarnej
oraz zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej
kontroli organéw panstwowej Inspekcji sanitarnej na prowadzenie dzialalno$ci w
zakresie przygotowywania i wydawania positkkow; przewozu positkow w ramach
cateringu samochodem.

2) nie znajdujg si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej mogacej budzi¢ powazne watpliwosci
co do mozliwosci prawidlowego wykonania zamoOwienia; nie wszczgto wobec nich
postepowania upadio$ciowego, ani nie ogloszono upadtosci; nie zalegaja z oplacaniem
podatkéw, oplat lub sktadek na ubezpieczenie spoleczne lub zdrowotne,

3) nie sg powigzani osobowo lub kapitalowo z Zamawiajgcym.

VII. Kryteria i opis sposobu oceny ofert

Jako kryterium wyboru oferty przyjmuje si¢ w niniejszym postgpowaniu najkorzystniejszy
bilans punktéw przyznanych w oparciu o kryteria:
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L.p. Maksymalna ilos¢
Rodzaj kryterium Waga punktow, jakie ‘moze

otrzymaé¢ oferta za
dane kryterium

1. Cena 80% 80 punktow

2. Klauzule spoteczne 20% 20 punktow

3. Suma 100% 100 punktow

Liczba punktow przyznana kazdej z ocenianych ofert obliczona zostanie wg ponizszego
Wzoru.
Lp=C+K
gdzie:
Lp — taczna liczba punktéw przyznanych ofercie,
C — liczba punktéw przyznanych ofercie w oparciu o kryterium — cena
K — liczba punktow przyznanych ofercie w oparciu o kryterium — klauzule spoteczne

Punkty beda liczone z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku.

A. Punkty za kryterium ,,Cena” zostang obliczone wedtug wzoru:

cena brutto oferty najtanszej

X 80 pkt = liczba punktéw w danym kryterium
cena brutto oferty badanej

B. Punkty za kryterium ,,Klauzule spoteczne” (20% tj.20 pkt.), zostang przyznane na podstawie
oswiadczenia wedlug wzoru zawierajacego informacje czy 1 w jaki sposob przy realizacji
zamoOwienia bedg stosowane klauzule spoteczne, tzn. ile os6b z niepelnosprawnos$ciami,
bezrobotnych lub takich o ktérych mowa w przepisach o zatrudnieniu socjalnym przy jego
realizacji zostanie zaangazowanych min. na caty czas jego trwania i czym si¢ beda zajmowaty
przy realizacji zamowienia. Spetnienie klauzuli spolecznej oznacza zaangazowanie minimum
1 osoby spelniajacej w/w warunki.

oferta badana _ 1 . .
oferta z najwieksza liczbg 0sb X 20 pkt liczba punktow w danym kryterium

zaangazowanych w ramach
klauzul spotecznych

Liczby punktow otrzymanych za kryterium cena oraz klauzule spoleczne, po
zsumowaniu stanowi¢ beda koncowa ocene oferty.

VII1. Istotne postanowienia umowy, kary umowne, warunki zmiany umowy

1. Wzo6r umowy stanowi zalacznik do Zapytania ofertowego - Zatacznik nr 5.
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2. Zamawiajacy informuje, a Wykonawca akceptuje, ze w umowie bedg znajdowaty si¢ m.in.
nastepujace zapisy dotyczace kar umownych:

1) Wykonawca zobowigzany jest zaplaci¢ Zamawiajgcemu kar¢ umowng w wysokosci
10% warto$ci brutto zleconej ustugi cateringowej w przypadku nienalezytego wykonania
przedmiotu Umowy, zgodnie z zapisami zawartymi w Umowie.

2) Przez nienalezyte wykonanie ustugi Strony rozumieja wykonanie przedmiotu Umowy
W sposob niezgodny z interesem Zamawiajacego w szczegolnosci, gdy Wykonawca nie
wykona przedmiotu Umowy zgodnie z postanowieniami wynikajagcymi z tre$ci ztozonej
oferty, nie uwzgledniajagc zawodowego charakteru prowadzonej dziatalnosci 1 nalezytej
starannosci.

3) Wykonawca wyraza zgod¢ na potrgcenie kary umownej z wynagrodzenia za zrealizowang
ustuge cateringow3.

4) Wykonawca zobowigzany jest zaptaci¢ Zamawiajacemu kar¢ umowng w wysokosci 20%
warto$ci brutto zleconej ustugi w przypadku jej niewykonania.

5) Przez niewykonanie ustugi przez Wykonawce, Strony rozumiejg brak realizacji ustug
wskazanych w § 1 ust. 2 wzoru umowy w terminach wskazanych przez Zamawiajacego (§ 2
ust. 51 6 wzoru umowy). W takim przypadku Zamawiajacy wystawi not¢ obcigzeniowg W
wysokosci 20% warto$ci brutto zleconej ustugi cateringowe;.

3. Zamawiajacy moze rozwigza¢ Umowe w przypadku stwierdzenia nierzetelnosci w
realizowaniu przez Wykonawce czynno$ci objetych Umowa, a w szczegolnosci w przypadku:

1) niewywigzywania si¢ z powierzonego zakresu obowigzkow, w szczegélnosci gdy
Wykonawca nie zapewni w okreslonym terminie odpowiedniej ilosci i jakosci wyzywienia,

2) dwukrotnej odmowy w realizacji zlecenia pomimo dopetnienia wszelkich formalnosci,

3) trzykrotnym nienalezytym wykonaniu ustug cateringowych, skutkujagcym naliczeniem kar
umownych w maksymalnej wysokosci,

4) gdy wysokos¢ kar umownych przekracza 20% wartosci umowy,

5) niestosowania klauzul spotecznych w przypadku gdy Wykonawca zobowigzat si¢ do ich
stosowania

a. W terminie 3 dni od dnia zawarcia umowy wykonawca zobowigzany jest
przedstawi¢ dokument potwierdzajacy zatrudnienie osoby lub oséb o ktorych
mowa w czgsci VI, pkt 3/, jest on takze zobowigzany do raportowania stanu
zatrudnienia tej osoby lub oséb przez caly okres realizacji zamowienia, w
terminie do 10 dnia nastepnego miesigca.

b. Na kazde zgdanie Zamawiajacego, w terminie do 2 dni roboczych i w formie
przez Zamawiajacego okreslonej, Wykonawca jest zobowiagzany udzieli¢
wyjasnieh w powyzszym zakresie. W uzasadnionych przypadkach, nie z
przyczyny lezacej po stronie Wykonawcy, mozliwe jest zastagpienie ww. osoby
inng osoba, pod warunkiem, ze spelnione zostang wszystkie powyzsze
wymagania (co do kategorii osob, co do zatrudnienia na okres realizacji
zamoOwienia).

c. W przypadku uchybienia powyzszemu obowigzkowi, jak tez obowigzkom
dokumentowania i raportowania faktu zatrudnienia zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w opisie przedmiotu zamoOwienia, Zamawiajacy bedzie
upowazniony do zastosowania sankcji z tytulu nienalezytego wykonywania
umowy, w tym do wypowiedzenia umowy ze skutkiem natychmiastowym.
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d. Zamawiajacy nie bedzie upowazniony do zastosowania sankcji z tytulu
nienalezytego wykonania umowy wobec Wykonawcy, jesli wykonawca
uzasadni i odpowiednio udokumentuje niemozliwo$¢ zatrudnienia takiej
osoby.

4. Zamawiajacy nie dopuszcza powierzania wykonywania zobowigzan wynikajacych z umowy
osobom trzecim,

5. Umowa moze by¢ rozwigzana za porozumieniem stron, nie wczesniej niz w dniu zawarcia
umowy z nowym Wykonawca,

6. Umowa moze zosta¢ zmieniona w przypadku zmiany powszechnie obowigzujacych
przepisbw prawa w zakresie majacym wplyw na realizacj¢ przedmiotu zamoéwienia (W
szczegOlnosci zmiany stawek podatku VAT) oraz w przypadku zmian teleadresowych
Wykonawcy.

7. Stawki wskazane przez Wykonawce nie beda ulegatly zmianom w czasie realizacji Umowy
oraz zaspokajaja wszelkie roszczenia Wykonawcy z tytutu wykonania zlecanych mu ustug.

8. Zaptata wynagrodzenia nastgpi na podstawie prawidlowo wystawionej przez Wykonawce
faktury VAT, kazdorazowo po zakonczeniu kazdego miesigca za ushuge w poszczegdlnym
zadaniu projektu, po uprzednim pisemnym potwierdzeniu przez Zamawiajacego w formie
protokotu odbioru, ze ushugi zostaly wykonane zgodnie z warunkami Umowy. Zaptata nastgpi
nie pozniej niz w terminie 14 dni od dnia dorgczenia poprawnie wystawionej faktury VAT
Zamawiajacemu, przelewem na rachunek bankowy wskazany na fakturze VAT.

‘IX. Sposdb przygotowania oferty

1/ Wykonawca powinien przygotowaé ofert¢ na formularzu zatagczonym do niniejszego
zapytania. Oferta musi mie¢ forme¢ pisemng i by¢ wypelniona w sposob czytelny w jezyku
polskim.

2/.0ferta powinna by¢:

- opatrzona pieczatka firmowa,

- posiada¢ dat¢ sporzadzenia,

- zawiera¢ adres lub siedzibe¢ oferenta, numer telefonu, numer NIP; REGON
- podpisana czytelnie przez wykonawce.

3/. Wraz z oferta (formularzem oferty) Wykonawca dostarczy nastepujace dokumenty :

1. Oswiadczenie wykonawcy o spelnieniu warunkéw udziatu w postepowaniu oraz
braku podstaw do wykluczenia i

2. Oswiadczenie 0 U braku powigzan kapitatowych.

3. Os$wiadczenia wykonawcy o zastosowaniu klauzul spotecznych

Aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji 1 informacji

o dziatalno$ci gospodarcze;j

5. Decyzj¢ wydang przez wlasciwy terenowo Organ Inspekcji Sanitarnej oraz
zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli
organéw panstwowe] Inspekcji sanitarnej na prowadzenie dziatalno$ci w zakresie
przygotowywania i wydawania positkOw; przewozu positkéw w ramach cateringu
samochodem.

B

6. Pelnomocnictwo do reprezentowania, o ile ofertg sktada pelnomocnik.
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4/. Zataczniki powinny zosta¢ zlozone w oryginale, pozostate dokumenty moga by¢ zlozone

w kopii potwierdzonej za zgodno$¢ z oryginatem przez osob¢ uprawniong do sktadania
oswiadczen w imieniu Wykonawcy.
5/. Oferty mozna sktada¢ osobiscie od poniedziatku do pigtku w dni robocze w sekretariacie
szkoty w godzinach od 9:00 do 15:00), pisemnie na adres: Zesp6ot Szkot nr 3 w Chmielniku,
ul. Adolfa Dygasinskiego 11, 26-020 Chmielnik lub elektronicznie na e-mail:
projekt zs3@zs3chmielnik.pl

5/ Oferta dorgczona pocztg elektroniczng musi by¢ potwierdzona poprzez ztozenie jej
w formie papierowej. Wymodg ten dotyczy wylacznie oferty, ktora zostata wybrana przez
Zamawiajgcego 1imusi by¢ spelniony najpdzniej w przeddzien podpisania umowy na
wykonanie przedmiotu niniejszego postepowania. W przypadku sktadania ofert przez firme
kurierska badz pocztowa liczy si¢ data wptywu oferty do Zamawiajgcego.

X. Termin i forma skladania ofert

Oferty nalezy sktada¢ w terminie do dnia 06.03.2017 r. do godz. 9.00

Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane.

Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

Wykonawca moze przed uplywem terminu sktadania ofert, zmieni¢ lub wycofa¢ oferte.

Oferte zatrzymuje Zamawiajacy. Ztozone wraz z oferta dokumenty lub o$wiadczenia nie

podlegaja zwrotowi.

6. Koszt przygotowania 1 ztozenia oferty pokrywa Wykonawca, Zamawiajacy nie
przewiduje zwrotu kosztow w tym zakresie.

7. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo szczegdtowego sprawdzenia stanu faktycznego z

przedtozong oferta, w tym rowniez poprzez wezwanie Wykonawcy do wyjasnienia tresci

dokumentéw lub przedtozenia dodatkowych dokumentow. W szczeg6lnosci Zamawiajacy

bedzie miat prawo zgda¢ wyjasnien w przypadku razaco niskiej ceny.

agrwbdE

‘XI. Postanowienia koncowe

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przedtuzenia terminu sktadania ofert oraz uniewaznienia
zapytania bez ponoszenia jakichkolwiek skutkow prawnych i finansowych.

2. Do uplywu terminu sktadania ofert Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany lub
uzupelnienia tre$ci niniejszego zapytania ofertowego. W tej sytuacji Wykonawcy, ktérzy
ztozyli ofertg zostang poinformowani o nowym terminie sktadania ofert oraz o dokonanej
zmianie tresci zapytania ofertowego.

3. Decyduje data i godzina wplywu oferty do Zamawiajacego (list, potwierdzenie dostarczenia
osobistego). Oferty ztozone po wskazanym terminie nie bedg rozpatrywane.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia niniejszego postgpowania bez podania
uzasadnienia, a takze do pozostawienia postepowania bez wyboru oferty.

XIl. Zalaczniki

1. Wzor formularza ofertowego- Zatacznik nr 1
2. Wzor o$wiadczenia wykonawcy 0 spetnieniu warunkéw udzialu w postepowaniu braku
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podstaw do wykluczenia — Zatacznik nr 2
3. Wzbr o$wiadczenia o braku powigzan kapitalowych - Zatacznik nr 3
4. Wzbr oswiadczenia wykonawcy o zastosowaniu klauzul spotecznych - zatgcznik nr 4

5. Wzoér umowy - zalgcznik nr 5
Zatwierdzil:

ZeSPOL SZKOL Nr 3
w Chmielniku
ul.A.Dygasiriskiego 11 pYRE T¢R
’6-020 Chmielnik, tel./fax 354 28 94
292677035

mgr Stawamir woicir
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